
CLAVE
LOCALIDAD/EDICIÓN

2024.00.B.102.01
MÉRIDA

OBJETIVO • Adquirir conocimientos necesarios sobre la variedad de enseres y utillajes
imprescindibles en la puesta a punto de las mesas.
• Conocer las operaciones necesarias para el montaje y servicio de un comedor.

CONTENIDO 1. La sala, menaje del restaurante y vocabulario.
2. Mise en place, montaje de aparador, mesas y buffet.
3. Servicio de mesa, tipos, servicio de bebidas al comensal.

PLAZAS 75

CALENDARIO Y LUGAR Calendario: Fecha de inicio: 11 de abril. Fecha de Finalización: 2 de mayo.
Lugar: MÉRIDA

HORARIO El alumno seleccionado ajustará las horas del curso a sus necesidades.

DURACIÓN/HORAS 20

FINANCIACIÓN FONDOS DE FORMACIÓN PARA EL EMPLEO DE LAS AA.PP.

DESTINATARIOS Camareros-limpiadores, Cocineros y ayudantes de cocina de la Junta de
Extremadura.
Tendrán preferencia los Camareros-limpiadores.

• Será requisito necesario disponer de equipo informático, correo electrónico y
acceso a Internet, o estar en disposición de contar con su utilización durante las
fechas previstas para el curso.
• Contacto inicial a través de la plataforma, en el que se expondrá la metodología
del curso, el plan de trabajo y el calendario de realización.
• Desarrollo del curso, actividades y tutorías a través de Internet.

ACTIVIDAD ORGANIZACIÓN DEL SERVICIO DE COMEDOR (INTERNET)

RACIÓN/HORAS 220

LENDARIO Y LUGAAR CCalelendarriio: Feecha de iinicic o: 111 de abriil. FFechc a dde FFininala izzzacciónn: 222 de mayo.
LLugagar: MÉRÉ IDAA

RARIO EEl aallumnoo seleeccioonado aajuj staará laas hohoorarararass ss ded l cucuursrssoo o a suuss nnecesidades.

ANCIACIÓN FFONNDOSS DE FFOF RMACIÓN PAARARA EL EMPLEO DE LAS AA.PP.

CCamam reroos-limmpiaddoress, CCocinneross y aayuddaanntess de coccina dde la JJunta de
EExtrtreemaddura.
TTendndrán prp eferrencia loos CaC maareroos-limmpiaadodoress.

•• Seerár  reqquisitoo neccesaarioo dispop ner de equippo innformmátiicooo, ccorreoo electrónico 
aacceceso aa Internnet, oo esstarar en ddispoosicióón ddee conntar ccon suuu uutilizacción durante
ffechhas prrevistaas paara eel ccursoo.
•• Coontactoto inicial a travvéss de lla plaataformaa, ene eel quue see eeexpxponndrrá la metodol
ddel ccurso,o, el plan dde traabbaajo y y el caalenddario dde realizzaciiónnn.

STINATARIOS

JETIVO • AdAdAdAdAddququququq iririrrriririr cconocimientos necesarios sobre la variedad de enseres y utillajes
iimprprescinndibleles s en la puesta a punto de las mesas.
•• Coonoceerr las ooperaciones necesarias para el montaje y servicio de un comed

NTENIDO 11. LLaa salaa, mennaje del resestaurrante y vocabulario.
22. MMise enen placce, mmonttajee de aaparaador,r, mmessas yy bbufu fet.
33. SSeerviciio de mmesaa, tipposos, seervr icioo de bebbidad s aal coomensal.

AZAS 775

•• Deesarroollo deel currso, accttividaades y tuttorííass a trravéés dee IIInternnet..


